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VIGNOBLE KENNEL
AOP COTES-DE -PROVENCE
Syrah 85 %, Mourvedre 15 %

Terres argilo-calcaire, Pierres de
gavroches

Macération Longue. Remontage
durant 2 semaines.
Fermentation thermo-régulée

Macération longue. Remontage
durant 3 semaines. Délestages
dans la phase fermentaire NON
BOISE

Nez avec des notes de fruits
rouges (framboise sauvage) et
des épices (poivron rouge) Une
dégustation ronde et trés
soyeuse, de la matiére.

Ce vin est emblématique de
notre terroir Porvence

Epaule d’agneau au four, poulet
réti a 'estragon, poke bowl de
poulet, magret de canard et sa
sauce crémeuse, roti de porc
mariné

A boire dans les 5 ans

Chambré ( 15-22 °)
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